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FIGUE

KIWI
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PASTEQUE

Les paniers du Maraîcher
Les Paniers du maraicher 66 est une exploitation familiale, située au cœur de la Plaine du Roussillon,
sur la commune d’Elne. Cette exploitation est représentative du maraichage diversifié, engagée sur les
circuits de proximité avec des débouchés multiples.

# Mangeons Local 66 # Mar i Munt
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mailto:lespaniersdumaraicher@yahoo.fr


EARL La Devèze

•

•

•
•

Didier Salgado est producteur de fruits et Légumes en Bio à Pollestres sur 6 Hectares dont 2,5 de
couverts. En 1999, il reprend l’exploitation de son père et de son oncle. A l’époque, ils produisent en
hors-sol en lutte intégrée et chauffée. Dès son installation, Didier s’est progressivement tourné vers un
autre modèle d’agriculture en arrêtant le chauffage, réintégrant les cultures dans les sols et avec un
passage en bio en 2019. Aujourd’hui il produit de l’aubergine, de la tomate, de la courgette, du melon
mais également des agrumes, de la mangue, des avocats et des bananes.
# Mangeons Local 66

PRODUCTEUR DE FRUITS ET LEGUMES

PRODUCTION

COMMERCIALISATION





GAEC de l’hirondelle 
Eleveur et jeune maraîcher de type « diversifié’ », en vente directe, les légumes de Yann Laurent
peuvent aussi être l’opportunité pour les cantines à proximité, de s’approvisionner en « ultra local &
Bio »

#ALIM D’AQUI

Yann Laurent est maraîcher bio sur 2000m² dont 400 m² de surface sous 
abris froid. Il produit une vingtaine de légumes de saisons. Il élève 
également 50 vaches allaitantes de race Aubrac, l’atelier historique de 
l’exploitation.

MARAICHER-ELEVEUR 

PRODUCTION  



COMMERCIALISATON 

Yann Laurent est maraîcher bio sur 2000m² dont 400 m² de surface sous 
abris froid. Il produit une vingtaine de légumes de saisons. Il élève 
également 50 vaches allaitantes de race Aubrac, l’atelier historique de 
l’exploitation.

Yann Laurent est maraîcher bio sur 2000m² dont 400 m² de surface sous 
abris froid. Il produit une vingtaine de légumes de saisons. Il élève 
également 50 vaches allaitantes de race Aubrac, l’atelier historique de 
l’exploitation.

Jan Fév Mar Avr Mai Jui Juil Aou Sep Oct Nov Dec

Betteraves

Blettes

Carottes

Céleri, persil

Céleris raves

Choux frisés, fleurs, 

brocolis, rouges 

Choux raves

Epinards

Haricot (vert et plat)

Mâche

Menthe

Navets dont navets de 

Cerdagne

Oignons 

Poireaux 

Pomme de terre 

conventionnelle 

Pommes de terre primeur

Potiron, potimarron, 

courges, butternut…

Radis 

Ratatouille *

Roquette

Salades
* tomates, aubergines, poivrons, concombres, courgettes 

Un calendrier de productions adapté à la Cerdagne 



GAEC La Cazette
Le GAEC la Cazette commercialise ses produits dans le cadre d’une filière de proximité (viande) mais
également en vente directe et circuits-courts (fromages). En fonction des produits, ces deux types de
débouchés sont complémentaires.

# Mangeons Local 66 # Mar i Munt
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mailto:gaeclacazette@gmail.com


Produits et marques  /  Disponibilités 
mensuelles

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Veau 
La Rosée des Pyrénées 
Catalanes *

Hors saison

Le veau primeur Production forte

Bœuf 

Le Vedell des Pyrénées 
Catalanes *

Le jeune bovin Pénurie moyenne

Le bœuf fleuron 

Porc  Tirabuixo

Agneau 

El Xaï

L’anyell

Brebis de réforme *Indication 
géographique 
protégéeAgnelet et Chevreaux Hors saison

Coopérative Catalane des Eleveurs
La Coopérative Catalane des Eleveurs regroupe plus de 80% des éleveurs du département. Son siège
social est situé à Err en Cerdagne, mais elle est à la base d’une filière à échelle départementale tant au
niveau de la production que de la commercialisation, structurée autour des abattoirs de Perpignan et
d’Ur.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

COOPERATIVE - ELEVAGE

PRODUCTION



COMMERCIALISATION

mailto:ccvb@wanadoo.fr
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La Melba
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•

•

•

Avec près de 80 années d’activité, la coopérative La Melba a construit son développement sur sa
capacité de production en produits phares du département tels que l’abricot, la pêche et la nectarine. La
Coopérative La Melba regroupe XXX apporteurs sur les Pyrénées-Orientales et représente un atout de
production des fruits d’été à l’échelle nationale.

# Mangeons local 66

COOPERATIVE FRUITS ET LEGUMES

PRODUCTION





Association La Graine
Créée en 2020, l’association La Graine regroupe 17 producteurs de fruits, légumes, œufs, produits
laitiers, viande… tous en vente directe. Leur objectif est de promouvoir des pratiques agricoles
vertueuses et une dynamique territoriale solidaire.

# Mangeons Local 66 # Mar i Munt

PRODUCTEURS

OBJECTIFS
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ACTIONS

https://www.helloasso.com/associations/graine-en-vallespir




TRANSFORMATION
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•

« La fermentation se fait en pot pour les yaourts étuvés (fermes) tandis que celle des yaourts brassés se fait en cuve, 
puis le yaourt est brassé. »

4 produits primés

Médaille d’argent :
• Yaourt ferme nature
• Yaourt ferme vanille
• Yaourt brassé framboise
Médaille de bronze :
• Faisselle nature

Cimelait

•

•

•

•

•

La coopérative CIMELAIT est basée à Err, en Cerdagne, mais la commercialisation de ses produits dont
l’emblématique « Yaourt des montages catalanes » rayonne sur tout le département et sa périphérie.
Cimelait a développé une véritable démarche partenariale avec les acteurs de la restauration
collective.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

COOPERATIVE –TRANSFORMATION - ELEVAGE

PRODUCTION
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mailto:commercial@cimelait.com


Si Bio
La SARL SIBIO créée en 2012 à l’initiative de 4 producteurs bio développe une gamme de jus, nectars,
confitures, compotes et soupes élaborée quasi exclusivement avec leurs productions pour répondre à
la volonté d’une activité de diversification en complément de revenus pour les exploitations mais
aussi pour mettre en avant une gamme de produits transformés et locale.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

ATELIER DE TRANSFORMATION FRUITS ET LEGUMES

PRODUCTION - TRANSFORMATION



COMMERCIALISATION
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contact@si-bio.fr

mailto:contact@si-bio.fr


Marché de Thuir
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Les marchés de plein vent sont un symbole du commerce français. Thuir organise, chaque samedi, son
marché et met en avant le savoir-faire agricole et culinaire catalan tout en proposant un outil de
commercialisation phare pour les producteurs, artisans et revendeurs. Chaque semaine au fil des
saisons, ce rendez-vous attire des clients sur un rayon de plus de 15km.

# Mangeons Local 66 # Mar i Munt

MARCHE DE PLEIN VENT





Oh ! Délices Paysans
Créée en 2012 par un groupe d’agriculteurs désireux de regrouper leur gamme en un lieu accessible
aux consommateurs, Oh! Délices Paysans fait office de modèle pour les projets de boutiques collectives
sur le département. Ouverte à l’année et tenue exclusivement par des producteurs membres, elle
d’inscrit dans le cahier des charges des points de vente collectifs.

# Mangeons Local 66

BOUTIQUE COLLECTIVE

FONTIONNEMENT

mailto:paysans.mer.terre@gmail.com




Les Paysans de la Mer et de la Terre
« Les Paysans de la mer et de la terre » est une boutique collective d’agriculteurs, située à Argelès
plage. Sur un petit stand à proximité immédiate de la plage et de deux campings, elle propose une
gamme de produits « 100% Pyrénées-Orientales », avec une ouverture saisonnière de juin à septembre.

# Mangeons Local 66 # Mar i Munt 

BOUTIQUE COLLECTIVE

FONTIONNEMENT

mailto:paysans.mer.terre@gmail.com




Nos Belles Saisons
« Nos Belles Saisons » est une boutique collective d’agriculteurs, située à Llupia. Elle a été créée en 2018
par l’association « Jardins de Perpignan ». Elle propose une large gamme de produits « 100% Pyrénées-
Orientales » avec une gestion et une organisation confiée à des salariés.

# Mangeons Local 66

BOUTIQUE COLLECTIVE

FONCTIONNEMENT





21 Av. de la Gare, 66400 Céret

42.50313188754612, 2.740214868330173

Ma Coop’
Ma Coop’ est le fruit de la réflexion de la coopérative La Melba pour structurer une commercialisation
en circuits-courts des produits de ses adhérents, mais aussi d’un large panel de producteurs toutes
filières confondues. La stratégie de la coopérative La Melba reste toutefois largement tournée vers
l’expédition des produits.

# Mangeons Local 66 # Mar i Munt

BOUTIQUE DE COOPERATIVE

FONCTIONNEMENT





Kuupanda

•

•

•

•

•

•

Créée à Céret en 2018, cette entreprise a développé un outil numérique innovant qui permet aux
agriculteurs de gagner du temps et de la rigueur dans la gestion de leurs commandes locales.
La « Marketplace » ou « place de marché » permet de répertorier les producteurs qui le souhaitent afin
de les aider à faire connaître leurs produits et services.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

OUTILS ET SERVICES

SES FONCTIONS

mailto:contact@lelocal-66.fr




Intermarché Argelès-sur-mer
« Premier Intermarché » de France en 2022 en termes de chiffre d’affaire (60 millions d’euros), Intermarché 
Argelès-sur-Mer référence un grand nombre de producteurs locaux.

HYPERMARCHÉ

Rue Des Milans, 66700 
Argelès Sur Mer

42.558458450441
3.009507269196331

« La volonté du magasin est de s’approvisionner en produits locaux et de promouvoir le 
département. En fruits et légumes, vins, viandes et miel nos besoins sont globalement satisfaits 
mais nous sommes en recherche de partenariats avec des fromagers et des éleveurs de volailles 
notamment ».   Cédric Rodriguez, Chef de secteur « alimentation », Intermarché Argelès-sur-Mer





CHIFFRES CLEFS 

Marché de gros « Terroir  Primeurs »
Le marché de gros de Perpignan Méditerranée Métropole est un lieu d’échange central de l’offre et de
demande des fruits et légumes de proximité, idéalement placé au cœur du triangle Barcelone-
Toulouse-Montpellier.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

MARCHE DE GROS 

FONCTIONNEMENT



DISTRIBUTION DES ACTEURS  SUR LE TERRITOIRE

mailto:j.puiseux@perpignan-mediterranee.org
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SCIC LE LOCAL, plateforme
Créée en 2002 par des producteurs du département, des partenaires publics institutionnels et
associatifs, « Le Local » est une solution coopérative innovante œuvrant pour l’intérêt collectif. Cette
plateforme a pour objectif de regrouper et distribuer les productions du département auprès de la
restauration collective en priorité, mais également à tout autre débouché professionnel.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

DISTRIBUTEUR

Un outil qui œuvre pour l’intérêt général



GAMME

DÉBOUCHÉS
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mailto:contact@lelocal-66.fr


GIP COOPELOG

•

•

« COOPELOG » est un groupement d’intérêt public qui a mis en place une démarche
d’approvisionnement local depuis 2017, en adaptant ses appels d’offre efficacement dans le cadre de la
commande publique. Un exemple à suivre.

# Mangeons Local 66

RESTAURATION COLLECTIVE : acheteur

SERVICES
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mailto:Elsa.fleyfel@ch-thuir.fr
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LA BANQUE ALIMENTAIRE
La Banque Alimentaire de Perpignan a pour mission de collecter des denrées et de les redistribuer
localement aux personnes en situation de précarité. Elle lutte contre le gaspillage alimentaire en
récupérant des produits consommables mais non commercialisables. Elle joue aussi un rôle
d’accompagnement social au travers des ateliers cuisine itinérants.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò

ACTEUR DE LA LOGISTIQUE

FONCTIONNEMENT





LE MAILLON SOLIDAIRE
L’association Le Maillon Solidaire est à l’initiative d’un projet concernant le gaspillage alimentaire en
lien avec nos modes de production, de distribution et de consommation. L’association, sans but
lucratif, a pour objet : la sensibilisation à l’environnement et au développement durable, la lutte contre
le gaspillage alimentaire et la précarité, le développement du lien social et du vivre ensemble ainsi que
la mise en place d’actions opérationnelles en lien avec ces thématiques. Depuis Janvier 2023,
l’association effectue des tournées de ramasse des surplus alimentaires sur les sites de RHD entre
Argelès-sur-Mer et Elne.

# Mangeons Local 66 # Alim d’Aqui # Mar i Munt # Conflent Canigò
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LE MIAM COLLECTIF
Le MIAM Collectif est une cantine solidaire située à l’intérieur de Perpignan. Elle propose, 5 jours par
semaine, des repas végétariens issus de la récupération de denrées auprès des producteurs locaux et
de magasins bios à des prix choisis par les clients/adhérents, en fonction de leurs moyens et revenus.
Au travers de cette rencontre gastronomique, cette association créée un temps de rencontre sans
barrière sociale.
# Mangeons Local 66

RESTAURANT ASSOCIATIF

FONCTIONNEMENT ET ORGANISATION

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•


